
女性客にジューシー＆
ヘルシーなフライが大人気!

東
京
・
馬
喰
町
で

ホ
ッ
と
和
め
る
定
食
屋
カ
フ
ェ

　

お
昼
は
日
替
わ
り
ラ
ン
チ
。
カ
フ
ェ

タ
イ
ム
に
は
ス
イ
ー
ツ
と
コ
ー
ヒ
ー
で

の
ん
び
り
と
過
ご
せ
る
。
夜
は
山
形
の

食
材
を
活
か
し
た
定
食
を
は
じ
め
、
お

い
し
い
料
理
で
地
酒
や
レ
モ
ン
サ
ワ
ー

を
味
わ
え
る
お
店
が
こ
こ
「
フ
ク
モ

リ
」。
ホ
ッ
と
和
め
る
カ
フ
ェ
兼
定
食

屋
が
コ
ン
セ
プ
ト
だ
。
木
の
温
も
り
を

感
じ
る
暖
か
い
店
内
と
ス
タ
ッ
フ
の
笑

顔
。
女
性
客
を
中
心
に「
ヘ
ビ
ロ
テ（
ヘ

ビ
ー
ロ
ー
テ
ー
シ
ョ
ン
）」
な
常
連
客

が
多
い
の
も
納
得
で
き
る
。

　

信
頼
で
き
る
ス
タ
ッ
フ
に
よ
る
店
づ

く
り
で
11
年
目
を
迎
え
る
「
フ
ク
モ

リ
」。
店
名
の
由
来
は
「
福
を
盛
る
」

か
ら
来
て
い
る
。
そ
の
名
の
通
り
、
ス

タ
ッ
フ
の
接
客
は
気
取
ら
ず
、
自
然
体

で
、
優
し
い
笑
顔
が
印
象
的
。
ラ
ン
チ

や
定
食
、
一
品
か
ら
ス
イ
ー
ツ
に
至
る

ま
で
、
料
理
に
も
温
か
み
を
感
じ
る
。

山
形
の
郷
土
料
理
で
あ
る
「“
だ
し
”

か
け
冷
奴
（
６
２
０
円
）」
や
「
名
物	

玉
こ
ん
に
ゃ
く
（
５
４
０
円
）」。
定
番

の
「
山
形
芋
煮
（
１
２
０
０
円
）」
は
、

東京・馬喰町のビル街の一角に佇む「フクモリ」は
2008年5月のオープンより丸10年が経ち、今年で11年目の営業を迎える

「ひとりでも、ふたりでも、たくさんでも」というキャッチフレーズ通り
どんなシーンにも利用しやすい店とあって、女性客を中心に人気を博している

牛
肉
と
き
の
こ
の
旨
味
が
ギ
ッ
チ
リ
詰

ま
っ
た
、
山
形
の
地
酒
を
合
わ
せ
た
い

一
品
。
カ
フ
ェ
タ
イ
ム
に
は
「
ほ
う
じ

茶
の
ス
コ
ー
ン
（
３
０
０
円
）」、「
紅

花
た
ま
ご
の
な
め
ら
か
プ
リ
ン
（
５
７

０
円
）」
な
ど
、
女
性
だ
け
で
な
く
ス

イ
ー
ツ
男
子
の
心
を
く
す
ぐ
る
デ
ザ
ー

ト
も
充
実
し
て
い
る
。
落
ち
着
い
た
空

間
で
、
昼
も
夜
も
温
か
い
お
も
て
な
し

と
、
愛
情
こ
も
っ
た
料
理
を
味
わ
え
る

と
あ
っ
て
、
和
め
る
定
食
屋
カ
フ
ェ
と

し
て
地
域
に
根
付
い
て
い
る
よ
う
だ
。

「
フ
ク
モ
リ
」
の
揚
げ
物
が

お
い
し
い
そ
の
ワ
ケ
は
!?

　

そ
し
て
、
女
性
の
リ
ピ
ー
ト
客
が
8

割
を
超
え
る
と
い
う
「
フ
ク
モ
リ
」
で
、

人
気
な
の
が
、「
フ
ラ
イ
」
つ
ま
り
揚

げ
物
の
メ
ニ
ュ
ー
だ
。
そ
の
人
気
の
秘

密
は
フ
ラ
イ
ヤ
ー
に
入
れ
る
調
理
機
器

「D
r.Fry

（
ド
ク
タ
ー
フ
ラ
イ
）」
を

使
っ
て
い
る
か
ら
。

	「
こ
の
春
か
ら
導
入
し
た
の
で
す
が
、

本
当
に
違
い
が
出
ま
す
よ
」
と
は
、「
フ

ク
モ
リ
」
の
開
発
担
当
・
運
営
本
部
長

を
務
め
る
松
野
修
さ
ん
。
半
年
ほ
ど
前

に
知
っ
た
「
ド
ク
タ
ー
フ
ラ
イ
」
に
興

味
を
持
ち
、
早
速
、
同
店
で
デ
モ
ン
ス

ト
レ
ー
シ
ョ
ン
を
行
っ
た
と
こ
ろ
、
そ

の
揚
げ
上
が
り
の
違
い
に
即
、
導
入
を

決
定
し
た
と
い
う
。

	「
ラ
ン
チ
を
中
心
に
、
揚
げ
物
メ

ニ
ュ
ー
も
多
い
の
で
す
が
、
油
の
キ
レ

が
全
く
違
い
ま
す
ね
。
食
材
の
目
減
り

も
少
な
く
素
材
の
持
ち
味
を
活
か
し
な

が
ら
揚
げ
上
が
る
の
で
、
衣
は
カ
リ
ッ

と
し
て
油
っ
ぽ
さ
が
な
く
、
中
は
と
っ

て
も
ジ
ュ
ー
シ
ー
な
ん
で
す
よ
。
お

客
様
も
そ
れ
を
知
っ
て
か
、
導
入
以

来
、
揚
げ
物
メ
ニ
ュ
ー
が
ま
す
ま
す
人

気
な
ん
で
す
」。「
そ
れ
と
油
の
減
り
と

劣
化
が
全
然
違
う
の
で
か
な
り
経
済
的

で
す
。
油
の
ハ
ネ
も
な
い
の
で
調
理
ス

タ
ッ
フ
も
火
傷
の
心
配
が
減
り
ま
す

し
、
導
入
は
大
正
解
で
し
た
」
と
ド
ク

タ
ー
フ
ラ
イ
を
絶
賛
す
る
。

イタリアンの料理人経験豊富な
「フクモリ」の開発担当と運
営本部長を務める松野修さん

場所を取らずに現在使っているフライヤーにセットするだけで
すぐに使えるDr.Fry（ドクターフライ）

馬喰町のビル街に佇む
「フクモリ」のファサード

山形名物の焼き麩を使った「六田焼き麩の唐揚げ（750 円）」
は、サクッとジューシーな揚げあがり。しょうゆの実を使った
マヨネーズとよく合い、鶏の唐揚げのような旨みが感じられる。

柔らかな照明と木の温もりを
感じる和める店内

「フクモリ 馬喰町店」東京都千代田区東神田1-2-10 泰岳ビル1F　☎03 5829 9987
[月・火]11:30-22:00（L.O 21:00）[水～土]11:30-23:00（L.O 22:00）[日・祝]10:00-16:00 (L.O15:00)※LUNCH 11:30-15:00※CAFE15:00-17:00 定休日：年末年始・夏季休暇

に
も
満
足
し
て
ま
す
。当
店
の
姉
妹
店
、

万
世
橋
店
で
も
導
入
し
ま
し
た
」
と
松

野
さ
ん
。

	「
例
え
ば
こ
の
メ
ニ
ュ
ー
で
す
が
、
見

た
目
も
味
も
鶏
の
唐
揚
げ
み
た
い
で
す

よ
ね
？
」
松
野
さ
ん
は
20
年
イ
タ
リ
ア

ン
の
シ
ェ
フ
経
験
が
あ
る
と
あ
っ
て
、

「
フ
ク
モ
リ
」
で
は
“
お
麩
”
を
使
っ
た

唐
揚
げ
メ
ニ
ュ
ー
等
、
山
形
の
食
材
を

絶
妙
に
ア
レ
ン
ジ
し
た
料
理
が
楽
し
め

る
。
そ
う
い
っ
た
創
作
メ
ニ
ュ
ー
に
も

「
ド
ク
タ
ー
フ
ラ
イ
」が
使
わ
れ
て
お
り
、

ラ
ン
チ
や
定
食
で
提
供
さ
れ
る
揚
げ
物

人
気
に
拍
車
を
か
け
て
い
る
よ
う
だ
。

「D
r.Fry

（
ド
ク
タ
ー
フ
ラ
イ
）」

も
う
ひ
と
つ
の
導
入
ポ
イ
ン
ト

　

こ
の
「
ド
ク
タ
ー
フ
ラ
イ
」
は
、
初

期
コ
ス
ト
を
か
け
ず
に
導
入
す
る
こ
と

が
で
き
る
。
株
式
会
社
ネ
ク
シ
ィ
ー
ズ

が
提
供
し
て
い
る
店
舗
設
備
の
レ
ン
タ

ル
サ
ー
ビ
ス
を
利
用
す
れ
ば
、
毎
月
固

定
の
料
金
で
「
ド
ク
タ
ー
フ
ラ
イ
」
を

導
入
可
能
だ
。
60
ヵ
月
の
支
払
い
期
間

が
終
了
す
る
と
、
月
額
料
金
が
か
か
ら

な
く
な
る
サ
ー
ビ
ス
に
な
っ
て
い
る
。

「
お
い
し
い
揚
げ
物
メ
ニ
ュ
ー
を
お
客

様
に
喜
ん
で
い
た
だ
き
な
が
ら
、
初
期

費
用
が
掛
か
ら
ず
導
入
で
き
て
運
営
的

専用パネルをフライヤーに入れるだけ

短時間で揚がって美味しさアップ ネクシィーズ・ゼロシリーズ

D
ドクターフライ
r.Fry 一槽式フライヤー用

月額レンタル料9,472円（税別）

60ヵ月（5年間）のレンタル料お支払い後は、その
まま製品をご利用いただけるサービスになっています。
（商品返却不要／5年で所有権がお客様に移行）

Dr.Fry はお客様の厨房にて
デモの実施が可能です！

飲食店の揚げ物革命はじまる！

東京本社：東京都渋谷区桜丘町 20-4 ネクシィーズスクエアビル
支店：札幌／仙台／渋谷／静岡／名古屋／金沢／大阪／広島／高松／福岡／那覇

「フクモリ」副店長の平林将大さんと
笑顔が素敵な松岡未希さん

お問い合わせ　株式会社ネクシィーズ

フリーダイヤル0120-945-709
（平日 10:00 ～ 18:00 受付）

ドクターフライ導入のメリット！
おいしさも歩留まりもアップ
揚げ時間をグッと短縮

油の消費量を約30%削減
換気扇やダクトの掃除の回数が激減
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